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UNIVERSIDADE DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

DELIBERACAO N° 038 /2001

Cria prérequisitos para disciplina
Eletiva Analise Microbioldgica de
Alimentos QUI-0601770 do Curso de
Engenharia Quimica-ENGQ.

O CONSELHO SUPERIOR DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO, no uso
da competéncia que lhe atribui o artigo 11, paragrafo Unico do Estatuto, com base no
Processo n* 4353/DAA/99, aprovou e eu promulgo a seguinte Deliberacdo:

Art. 1° - A disciplina Eletiva Andlise Microbioldgica de Alimentos (QUI-0601770)
de 03 (trés) créditos e 60 (sessenta) horas, terd como pré-requisitos as disciplinas
Microbiologia Industria Tedrica (QUI-0600747) e Microbiologia Industrial Experimental
(QUI-0600922), para 0 Curso de Engenharia Quimica — ENGQ, ministrada pelo
Departamento de Tecnologia de Processos Bioquimicos, do Instituto de Quimica.

Art. 2° — A Ementa da disciplina citadano Art. 1°, constitui anexo Unico a presente
Deliberagéo.

Art. 3° - A presente Deliberacdo entraem vigor nesta data, revogadas as disposicdes
em contrario.

UERJ, em 08 de novembro de 2001.

NIL CEA FREIRE
REITORA
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(Continuacdo da Deliberacdo n® 038 /2001)
ANEXO |
1) ANO 2) SEM
UERJ EMENTA D E DISCIPLINA
3) UNIDADE: 4) DEPARTAMENTO
INSTITUTO DE QUIMICA TECNOLOGIA DE PROCESSOS BIOQUIMICOS
5) CODIGO [6) NOME DA DISCIPLINA () Obrigatéria | 7) CH | 8) CRED
ANALISE MICROBIOLOGICA DE (X)) Eletiva
QUI 0601770 ALIMENTOS () Optativa 60 03
9) CURSO(S) 10) DISTRIBUICAO DE CARGA HORARIA
TIPO DE AULA CARGA HORARIA N° DE
CREDITOS
TEORICA 02 02
PRATICA 02 01
LABORATORIO
ESTAGIO
TOTAL 04 03
11a) PRE-REQUISITO (A): 123) CODIGO
Microbiologia Industrial Tebrica QUI 0600747
Microbiologia | ndustrial Experimental QUI 0600922
11b) PRE-REQUISITO (B): 12b) CODIGO
11c) CO-REQUISITO - 12¢c) CODIGO

13) OBJETIVOS

Proporcionar aos alunos conhecimentos basicos de Técnicas de Analises
Microbiolégicas de Alimentos para fins de inspecéo higiénico-sanitéria.

14) EMENTA:

- Fatoresque alteram as condic¢fes de um alimento;
- Principaisgrupos de alimentos;

- Microrganismos deteriorantese

- Conservagao de alimentos.

15) PROFESSOR PROPONENTE 16) CHEFE DO DEPTO. 17) DIRETOR

DATA ASSINATURA/MATRICULA DATA RUBRICA DATA RUBRICA




